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おかやま旬の魚おうちごはん投稿キャンペーン 

第４弾“秋の魚”を実施中！  

 

岡山の四季を代表する魚介類「おかやま旬の魚」を始め、県産水産物を食べてもらい、

その美味しさを伝えてもらうことを目的とした、「おかやま旬の魚おうちごはん投稿キャ

ンペーン」について、第４弾“秋の魚”を実施していますので、お知らせします。 

なお、第３弾“春の魚”の結果については、裏面のとおりです。 

 

記 

１ 実施期間  

令和５年９月１日（金）から 12月 31日（日）まで 

２ 応募方法 

県産水産物を購入して料理した写真を、SNS（instagram）に「＃おかやま旬の魚おう

ちごはん秋」のハッシュタグを付けて投稿するか、キャンペーンサイトから応募する。 

３ その他 

応募作品の中から、魚愛あふれる優秀作品を 10 品選定し、オリジナルデニムトートバ

ッグとエプロンをセットでプレゼントします。この他にも、選ばれなかった方の中から

抽選で 30名にオリジナルマスキングテープをプレゼントします。 

 

 

 

 

 

 

お知らせ 

【キャンペーンサイトＵＲＬ】 

 https:// okayama-sakana.jp/ 



【参考】キャンペーン第３弾“春の魚”の結果 

 

１ 概要 

おかやま旬の魚総選挙で選ばれた岡山の春を代表する、サワラ、マダイ、ベイカ等を

対象としたキャンペーン第３弾“春の魚”の結果は以下のとおりでした。 

（１）実施期間 

令和５年５月１日（月）から７月 31 日（月）まで 

（２）有効応募総数 

  126 作品 

２ 優秀作品（抜粋） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

３ その他 

・「おかやま旬の魚ｅ料理ブック」 

（https://www.okayama-ebooks.jp/?post_type=bookinfo&p=23727）を見て、県産

水産物を料理したというコメントが寄せられました。 

 ・優秀作品は水産課ホームページの他、キャンペーンサイトで公開しています。なお、

料理写真のデータ提供も可能です。 

コチの煮付け サワラのたたき マナガツオの幽庵焼き

き 

ベイカのチーズ焼き チヌのフィッシュバーガー 鯛とエビのパエリア 


