
開発のねらい

おかやま黒大豆枝豆（「岡山SYB１号」、「岡山系統１号」）の消費拡大やブ

ランド力の強化には、おいしさの特長を消費者にわかりやすく伝える必要があり

ます。そこで、おかやま黒大豆枝豆の味、食感、香りを機器分析値を用いて客観

的に表現する、おいしさの見える化に取り組みました。

新技術の概要

 おかやま黒大豆枝豆の味、食感、香りを機器分析により数値化しました。

 数値化した糖含量、もちもち感、風味をグラフ化することで、おいしさの特

長を消費者や実需者に分かりやすく示した資料を作成しました。

活用場面

作成したPR資料は、おかやま黒大豆枝豆の販売促進活動等に活用できます。

おいしさの優位性を活かした販売が可能となり、さらなる消費の拡大が期待でき

ます。
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おかやま黒大豆枝豆の味・食感・香りを
見える化しました

農業研究所で開発した新技術 ２０２２

枝豆のおいしさの特長を示したPR資料枝豆の味、食感、香りの評価に使用した分析機器

味（LC/RI）
食感
（クリープメーター）

香り（においかぎ付GCMS）


