食品加熱・冷却記録票（サラダ・和え物等）（例）

[bookmark: _GoBack]　　　　　年　　　月　　　日（　　）

	献立名

	
	１回目
	２回目
	３回目

	担当者
	
	
	

	加　　熱
開始時間
	：
	：
	：

	確認時の
中心温度
	サンプルＡ
	℃
	サンプルＡ
	℃
	サンプルＡ
	℃

	
	サンプルＢ
	℃
	サンプルＢ
	℃
	サンプルＢ
	℃

	
	サンプルＣ
	℃
	サンプルＣ
	℃
	サンプルＣ
	℃

	
	確認者
	確認者
	確認者

	加　　熱
終了時間
	：
	：
	：

	※水冷時
確認事項
	時間
	

	
	水温
	℃
	

	
	残留塩素濃度
	ｍｇ/Ｌ
	

	
	確認者
	

	冷　　却
開始時間
	：
	：
	：

	冷却後の
中心温度
	サンプルＡ
	℃
	サンプルＡ
	℃
	サンプルＡ
	℃

	
	サンプルＢ
	℃
	サンプルＢ
	℃
	サンプルＢ
	℃

	
	サンプルＣ
	℃
	サンプルＣ
	℃
	サンプルＣ
	℃

	
	確認者
	確認者
	確認者

	冷　　却
終了時間
	：
	：
	：

	冷却後
保管温度
	℃
	℃
	℃

	配　　缶
開始時間
	：
	：
	：

	配缶時の
中心温度
	サンプルＡ
	℃
	サンプルＡ
	℃
	サンプルＡ
	℃

	
	サンプルＢ
	℃
	サンプルＢ
	℃
	サンプルＢ
	℃

	
	サンプルＣ
	℃
	サンプルＣ
	℃
	サンプルＣ
	℃

	
	確認者
	確認者
	確認者

	配　　缶
終了時間
	：
	：
	：



