
開発のねらい 

 晩秋から初冬に限って出荷される「蒜山こだわり大根」は、土づくり・品種・寒

締め栽培の３つにこだわり、より甘味が増したおいしい大根です。そのブランド化

を進めるためには、味の特徴を分かりやすく伝える必要があります。 

新技術の概要 

 「蒜山こだわり大根」は、実際に食べてみた評価では甘味や旨味が強く、総合的

に高い評価となりました。 

 味覚センサ等の分析機器を用い、味の特徴を測定した結果、「蒜山こだわり大

根」は同じ時期に販売されている他産地の大根と比べて糖含量と旨味が多く、辛

味成分が少ないという特徴があることが分かりました。 

 
活用場面 

 味の特徴を視覚的に伝えることが可能となり、消費者に自信を持って「蒜山こ

だわり大根」を勧めることが出来ます。同時に「蒜山こだわり大根」のイメージ

アップ、ブランディングの推進に活用できます。 

環境研究室・高冷地研究室 

「蒜山こだわり大根」は甘くておいしい！ 
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蒜山三座を望む畑で 
「蒜山こだわり大根」を栽培 

サラダなど生で食べた時の 
大根の味の特徴 
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