
＼岡山県食の安全サポーター配信（令和８年２月２６日）／

箱を開けた瞬間の

スモークの香りが

たまらない！2件のノロウイルス食中毒が発生！

感染性胃腸炎の流行状況

※ 冬 季 の 胃 腸 炎 の 多 く は ノ ロ ウ イ ル ス が 原 因
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ご注意ください！
2026年岡山県

ノロウイルス食中毒発生状況

予防の４つのポイント！

ノロウイルス食中毒



＼                        ／  
岡 山 県 で は 食 の 安 全 に 関 す る 情 報 を

イ ン ス タ グ ラ ム で も 発 信 し て い ま す

インスタグラム

登録お願いします !

調理従事者による食品汚染はこうして起こる！

洗い残しをなくす手洗い！

手洗いを必ず行うタイミング

ト イ レ の 後 調理場に入る時 盛 り 付 け 前次の調理作業に

移る前

手袋をつける前
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