
ノロウイルス、O157等の
食中毒について

H23～27年 食中毒発生状況（岡山県）



H23～27年 食中毒発生状況（岡山県）

H27年 ノロウイルス食中毒（全国）
発生要因の65％が従事者由来

厚生労働省薬事・食品衛生審議会食品衛生分科会食中毒部会配布資料（H28.3.16）から抜粋



啓発用チラシ

腸管出血性大腸菌（O157）食中毒（全国）

発生件数 患者数 死者数

平成１０年 13 88 3 

平成１１年 6 34 0 

平成１２年 14 110 1 

平成１３年 24 378 0 

平成１４年 12 259 9 

平成１５年 10 39 1 

平成１６年 18 70 0 

平成１７年 24 105 0 

平成１８年 23 166 0 

平成１９年 25 928 0 

平成２０年 17 115 0 

平成２１年 26 181 0 

平成２２年 27 358 0 

平成２３年 21 614 7 

平成２４年 11 275 8 

平成２５年 13 105 0 

平成２６年 20 731 0 

平成２７年 16 154 0 

【ユッケを原因とする食中毒】
→牛レバーの生食用としての提供禁止
生食用食肉（牛肉）の規格基準設定

【浅漬を原因とする食中毒】
→漬物の衛生規範改正

豚肉、豚レバーの生食用としての提供禁止



啓発用チラシ

H28年度 食中毒注意報発令中



体験型講習会（岡山県管轄保健所）

手洗いチェッカーによる手洗い体験


